
Hors d’œuvre - to share
المقبلات للمشاركة

Benoit spread, choose your favorite
تغميسات بينوا، من اختيارك، تقدم مع الخبز المحمص بالتتبيلة الخاصة

    Aubergine, mustard and coriander 220 35 
باذنجان، خردل وكزبرة

    Green lentils, black olive and basil 305 35
عدس أخضر، زيتون أسود وريحان

    Chickpea, sumac and bay 451 35
حمص، سماق وورق الغار

   Butternut, marjoram and seed praline 355 35
 قرع عسلي، مردقوش وبرالين البذور

    Roasted cauliflower, walnut, labneh 437 65
 قرنبيط مشوي مع الجوز واللبنة

   Tabbouleh our way, herbs and almond 433 58
التبولة بطريقة بينوا الخاصة: ورقيات ولوز

 Grilled lamb kefta, yogurt and pomegranate 522 80
كفتة لحم غنم مشوية، لبن ورمان

Starter
المقبلات

     French onion soup, Comté cheese, bread crouton 348 85
حساء البصل الفرنسي مع جبنة كونتي

   Escargots, garlic, parsley butter 651 110
إسكارقو  بزبدة الثوم والبقدونس

     Pâté en croûte 831 155 
Crusted duck, chicken and foie gras, rocket and mustard condiment

باتي إون كروت: فطيرة محمصة من البط والدجاج والفواجرا، تقدم مع الروكا، وصلصة الماسترد الفرنسية

   Rainbow tomatoes, fresh cheese and chilli 354 80
 طماطم منوعة، جبنة وفلفل حار

    Duck foie gras, fig chutney, brioche 746 150
فواجرا البط مع مربى التين وخبز بريوش

    Parisian salad 715 85
Lettuce, roasted chicken, Comté cheese, crouton and soft-boiled egg

 سلطة باريسية: سلطة كلاسيكية مكونة من الخس، الدجاج المشوي، جبنة كونتي، خبز محمص وبيضة
مسلوقة

     Vichyssoise soup, potato and leek 528 77
حساء فيشيواز، محضر من البطاطس والكراث البري

Main course
الأطباق الرئيسية

   Grilled jumbo shrimps, tomato and bisque 614 225
ربيان جامبو مشوي، صلصة الطماطم

    Pan-seared sea bass, zucchini, beurre blanc 784 350
قاروص مشوي، كوسا، صوص بور بلان

   Angus beef tenderloin,  291 
  tiny potatoes, peppercorn sauce 979 

 تندرلوين، بطاطس مشوية صغيرة مع صلصة الفلفل الأسود

  Lamb chop on the embers, eggplant and bell pepper 786 196
 ريش غنم مشوية، باذنجان وصوص طماطم وزيتون

   Roasted chicken, potato purée, morel and tarragon 1242 184
  دجاج مشوي، بيوريه بطاطا وكريمة فطر الموريل مع الطرخون

    Rossini camel, foie gras, carrot, Périgueux sauce 853 315
لحمة الجمل المطهوة ببطء، مع فواجرا، وصلصة البيري

    Roasted squab, chickpeas, dolce forte 800 196
حمام مشوي، مع الحمص وصلصة دولتشي فورتي

  Black truffle coquillette pasta, Comté cheese 864 165
باستا كوكييت بالكمأة السوداء وجبنة الكومتي الفرنسية

     Benoit cheeseburger 1359 125 
Raclette cheese, bacon, onion condiment, homemade spicy sauce, French fries

 برجر بونوا الكلاسيكي مع بطاطا مقلية

Side
الأطباق الجانبية

    Macaroni au gratin 595 70
مكرونة بالجبنة المخبوزة

 Homemade French fries 489 35
بطاطا مقلية

 Mixed seasonal salad, vinaigrette 291 40
سلطة موسمية مع صوص فينيغريت

  Gratin dauphinois 686 80
 غراتان دوفينوا

  Garlic butter green beans 272 65
فاصوليا خضراء بزبدة الثوم

Dessert
الحلى

    Apple tart, vanilla ice cream 966 85 
فطيرة التفاح وآيس كريم فانيلا

    Benoit profiteroles, hot chocolate sauce 1277 85
بروفترول بونوا مع صوص شوكولاتة

     Paris-Riyadh, hazelnut and cardamom chou 967 85
 باريس الرياض: بندق وهيل

   Crème brûlée 1818 95
كريم بروليه

     Chocolate soufflé 664 85
سوفليه شوكولاتة وآيس كريم

    Chocolate mousse, praline 853 80
موس شوكولاتة مع برالين

   Daily ice cream and sorbet  24 per scoop
 آيس كريم وسوربيه

Allergen

Seafood Egg Sesame Celery Vegan Dairy Gluten Nuts Mustard Vegetarian

Kindly note that all prices are inclusive of 15% VAT. 

ملاحظة: تُضاف ضريبة القيمة المضافة بنسبة ١٥٪ على إجمالي الفاتورة


